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 Speisekarte 

Suppen
	[bookmark: _Hlk76047343][bookmark: _Hlk534031436]Tafelspitzbrühe mit Pfannenkuchenstreifen und frischem Schnittlauch 
	3,60
	€

	Tafelspitzbrühe mit Leberspätzle und frischem Schnittlauch
	3,70
	€

	Karotten – Ingwerschaumsuppe mit Buttercroutons
	3,90
	€





Vorspeise
	[bookmark: _Hlk76044181]Räucherfisch Variation auf mediterranen Ratatouillegemüse, dazu gebratene
Kartoffeltaler und Rucolaspitzen 
	11,50
	€




[bookmark: _Hlk76044114][bookmark: _Hlk27907689]
Vegetarisch/Pasta
	[bookmark: _Hlk76044450][bookmark: _Hlk27910451]Spinatknödel auf frischem Frühlingsgemüse, dazu Rosmarinbutter und frisch
gehobelter Tegernseer Bergkäse 

	12,50
	€

	handgemachte Ravioli gefüllt mit schwarzem Trüffel mit frischem Pfifferlingsgemüse, dazu Kräuterpesto und Rucolaspitzen

	13,50
	€
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Fischgerichte
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Gerne erhalten Sie vom Servicepersonal unseren Dokumentationsordner, in dem alle Speisen und Getränke hinsichtlich enthaltener Allergene detailliert aufgelistet sind.
	Wolfsbarschfilet mit Garnele auf der Haut gegrillt, mit cremigen Wirsinggemüse, Limonenbuttersauce und Ofenkartoffeln 
	17,50
	€





[bookmark: _Hlk72571481][bookmark: _Hlk72402670]
[bookmark: _Hlk76383029] Speisekarte 


Hauptspeisen
	geschmorter Kalbsrahmbraten mit selbstgemachten Butterspätzle und
gemischten Salatteller

	  15,50
	€

	rosa gegrilltes Rinderfilet auf Speckbohnengemüse, Rosmarinjus und 
Ravioli gefüllt mit Aprikose und Tomate

	13,50 
	€

	im Wurzelsud gekochter Jungbullentafelspitz mit Wirsinggemüse, dazu
Meerrettichsauce und Butterkartoffeln

	15,20 
	€

	Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit Pommes Frites
	11,80 
	€

	ofenfrischer Schweinebraten in Aiblinger Schwarzbiersauce, dazu
Kartoffelknödel und Krautsalat

	12,50 
	€

	Medaillons vom Schweinefilet in Pfefferrahmsauce, dazu Pfannengemüse und Kartoffelkroketten

	16,50 
	€

	„Kugler Alm Burger“ (Sauerteig Bun, Simmentaler Rind Patty 200g, Mais, rote Zwiebeln, Bayerische Kresse, Heumilchkäse, Basilikum Alioli, Schmortomaten, frischer Salat und Jalapenos) und Süßkartoffelsticks 
	14,60
	€




[bookmark: _Hlk27908375]Dessert
	weißes Schokoladenespuma mit Fruchtkompott/-chutney
	6,50
	€

	selbstgemachter Apfelstrudel mit Vanilleeis
	6,50
	€











Unsere Wochenempfehlung 

Gebratenes Almochsensteak mit Petersilien-Pfefferhaube überbacken, dazu Pilzgemüse, Trüffelsauce und Rosmarin Ofenkartoffeln  
19,40 €


Maispoulardenbrust mit frischen Kräutern im Parmaschinkenmantel gegrilt,
auf cremigen Spargelrisotto und Kräuterpesto
16,50 €


Putensteak mit frischen Kräutern gegrillt auf Thaicurry Kokosgemüse 
und Basmatireis
15,50 €




Maxl.Das Helle
filtriert - Alk. 5,1% vol. - Stammwürze: 11,8%
Unser Maxl.Das Helle wird nach alter überlieferter Brauart gebraut und überzeugt mit seinem milden und schlanken Geschmack und dem leichten Malzaroma. Die lange Lagerzeit macht dieses Helle Bier zu einem besonders milden, süffigen Biergenuss.
Es besticht durch eine angenehme Frische und Würze im Geschmack. Der Abtrunk ist angenehm und kurz anhaltend.

0,33l 2,90 €



Sommer Specials


für die heißen Tage und lauen Sommernächte empfehlen wir heuer:



Unsere Sommerweinempfehlungen



PAJA 2019er Weingut Bonfante Piemonte 
Weißwein, trocken
Dieser Gavi hat Noten Zitrusfrüchten und Obst. Im Gaumen ist er zart, trocken mit einer guten Balance zwischen Säure und Mineralität. Der ideale Sommerwein
Flasche 0,75l 18,50 € 			Glas 0,25l 6,50€ 



Weingut Roman Pfaffl, Bestes Weingut Europas 2016 Niederösterreich,  Roséwein Hasen Trocken
Ein überschwänglicher Rosé mit Aromen von frischen Himbeeren, saftigen Erdbeeren, am Gaumen dicht, voll und komplex 
Flasche 0,75l 18,50 € 			Glas 0,25l 6,50 €





[bookmark: _Hlk76382950]Aperitif / Longdrink

	hausgemachte Minzlimonade, Zitronenlimo, Soda, Zitrone, frische Minze, 0,5l
	3,50
	€

	Aperol Sprizz, Aperol, Prosecco, Soda, Orangenscheiben 
	5,90
	€

	Aperol Rosé, Aperol, Roséwein, Soda, Orangenscheiben 
	5,90
	€

	Hugo, Holundersirup, Prosecco, Soda, Minze, Limette 
	5,90
	€

	Rosè Sprizz. Selbstgemachter Rosensirup, Prosecco, Ramazotti Rosato, Soda 
	5,90
	€

	Lillet Wild Berry, Lillet, Schweppes Wild Berry, Prosecco, Soda, Beeren
	5,90
	€

	[bookmark: _Hlk75776248]Lillet Vive, Lillet, Prosecco, Tonic, Zitrone, Gurke, Beeren 
	5,90
	€

	Rosato Tonic, Ramazotti Rosato, Tonic, Limette mit Vanilleeis 
	5,90
	€

	Rosato Mio, Ramazotti Rosato, Prosecco, Minze 
	5,90
	€

	Rosato Bella, Ramazotti Rosato, Roséwein, Schweppes Wild Berry, Zitrone, Beeren
	5,90
	€

	[bookmark: _Hlk75778388]
	
	

	
	
	




	Cuba Libre, Rum, Cola, Limette 
	6,90
	€

	Gin Tonic, Gin, Tonic Water, Gurke oder Limette 
	6,90
	€









































Speisekarte


Salate

	bunter Salatteller mit gebratenen Putenstreifen mit Buttercroutons
	  11,50
	€

	Salatplatte mit Garnelenspieß, Kartoffeln, Kräuterquark
	12,80 
	€

	Tomatensalat 
	4,20 
	€

	gemischter Blattsalat
	3,50 
	€

	kleiner gemischter Salat
	4,60 
	€

	großer gemischter Salat
	8,20 
	€

	
	
	




Für unsere kleinen Gäste
	Portion Pommes Frites
	3,50
	€

	Fischstäbchen mit Pommes Frites
	5,50
	€

	1 Paar Wiener mit Pommes Frites
	5,50
	€

	Kinderschnitzel mit Pommes Frites
	6,50
	€

	3 Stück Reiberdatschi mit Apfelkompott
	4,20
	€

	1 Knödel mit Bratensauce (Semmel- oder Kartoffelknödel)
	2,50
	€

	2 Knödel mit Bratensauce (Semmel- oder Kartoffelknödel)
	4,60
	€

	kleine Portion hausgemachte Spätzle mit Bratensauce
	3,10
	€

	große Portion hausgemachte Spätzle mit Bratensauce
	4,20
	€



Brotzeitkarte 



	mariniertes Ochsenfleisch mit Zwiebelringen und Garnitur
	7,50 
	€

	Schinkenbrot
	3,30
	€

	kalter Braten mit Gurke und Meerrettich
	6,50
	€

	kalter Braten sauer mit Zwiebelringen und Meerrettich
	7,90
	€

	Schweizer Wurstsalat mit Zwiebel, Gurke und Käse
	7,90
	€

	Wurstsalat mit Zwiebelringen und Gurke
	6,90
	€

	Portion Emmentaler mit Hausbrot und Butter
	8,80
	€

	2 Paar Schweinswürstel mit Sauerkraut
	7,50
	€

	Currywurst mit Pommes Frites
	7,50
	€

	2 Paar Wiener mit einer Scheibe Hausbrot
	5,50
	€
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